
VOORGERECHTEN

BAVAROISE VAN GESTOOMDE MAKREEL OP ROGGEBROOD 

WINTERSALADE MET GETRANCHEERDE, GEBAKKEN DUIF

TARTAAR VAN RAUWE TONIJN 

DUNGESNEDEN GEROOKTE EENDENBORST

MET EEN FRISSE LIMOENDRESSING

GEMARINEERD MET EEN SOJADRESSING EN EEN KROKANTJE VAN WASABI

GEGARNEERD MET GEBRANDE HAZELNOTEN EN EEN DRESSING VAN PADDENSTOELEN

MET VERGETEN GROENTE IN ZOET-ZUUR GELEGD EN EEN CRÈME VAN SINAASAPPEL

€ 14,00

“CARPACCIO” VAN KNOLSELDERIJ 
MET GEBAKKEN PADDENSTOELEN, GEROOSTERDE TUINBOONTJES EN EEN TRUFFELDRESSING 

TAARTJE VAN ZACHTE GEITENKAAS VAN “DE BOKKESPRONG” 
MET GEMARINEERDE TOMAAT, BEGELEID DOOR EEN KRUIDENMAYONAISE

HELDERE WILDBOUILLON 

LICHT GEBONDEN PREISOEP

MET TRUFFELSALSA, KNOLSELDERIJ EN GROENE KRUIDEN

MET SPEKJES EN BOSUI

HUISGEMAAKTE SOEPEN € 8,00

OP KARKAS GEBRADEN WILDE EENDEN FILET

KALFS RIB-EYE OP LAGE TEMPERATUUR GEGAARD

MET EEN GEKONFIJT BOUTJE EN EEN SAUS VAN SINAASAPPEL

MET EEN DRAGON SAUS

HOOFDGERECHTEN € 24,00

DORADEFILET OP DE HUID GEBAKKEN 

GEPOCHEERDE KABELJAUWFILET

MET EEN WITTE WIJN SAUS, GEGARNEERD MET DOPERWTENPUREE

BEGELEID DOOR EEN DILLE SAUS

HUISGEMAAKTE QUICHE

MILDE RODE GROENTEN CURRY

GEVULD MET RATATOUILLE VAN GROENTE EN ITALIAANSE TALEGGIO KAAS

GROF GESNEDEN GROENTEN MET BULGUR, GESERVEERD MET EEN MILDE CURRY SAUS OP BASIS VAN KOKOSMELK 

EEN BOMBE VAN HAZELNOOTPARFAIT 

KAASPLATEAU

MET VANILLE SAUS EN KROKANTE NOOTJES

VIER VERSCHILLENDE SOORTEN KAAS GESERVEERD MET APPELSTROOP

NAGERECHTEN € 9,00

FRUITSALADE VAN HET SEIZOEN

HUISGEMAAKTE LAUWWARME BLONDI 

GESERVEERD MET SORBETIJS EN EEN CHIFFONADE VAN MINT

MET CHOCOLADE EN AMANDEL UIT EIGEN KEUKEN MET EEN BOLLETJE GEZOUTEN KARAMEL ROOMIJS

CHEESE CAKE

EEN DRIELUIK VAN CHOCOLADE

MET BASTOGNEKRUIM EN AMARENA KERSEN

CHOCOLADETAARTJE, CHOCOLADE MOUSSE EN EEN BOLLETJE STRACCIATELLA IJS 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met dagverse groenten en passend garnituur

-Bijgerechten-
Breekbrood met smeersels
Friet met mayonaise
Salade van de dag 

€ 5,00
€ 5,00
€ 4,50

Allergieën? Laat het ons weten!

(Supplement +€2,50)


