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Villa Vennendal

Landgoedhotel
dﬁ***

VOORGERECHTEN € 14,00

DUNGESNEDEN CARPACCIO
MET KAPPERTJES, PARMEZAANSE KAAS, GEROOSTERDE PIJ]NBOOMPITTEN EN EEN DRESSING VAN BASILICUM

CEASAR SALAD

GESERVEERD MET LITTLE GEM, KNAPPERIG SPEK, ANSJOVIS, SOUS-VIDE GEGAARDE KIPFILET EN GROVE CROUTONS

“FILET AMERICAN” VAN VERSE & GEROOKTE ZALM

MET MIERIKSWORTELSAUS EN KRUIDENPLUK

GEMARINEERDE EN GEBAKKEN GAMBA'S

MET TOMAAT, KRUIDENSLA EN OLIJVENDRESSING

KRUIDIGE COUSCOUS TABOULE

MET KOMKOMMER, SINAASAPPEL, GEDROOGDE ABRIKOOS EN EEN MUNT CREME

TOMATENSALADE

MET RUCOLA, MOZZARELLA BOLLET]JES, ZONNEBLOEMPITTEN EN BASILICUM

HUISGEMAAKTE SOEPEN € 8,00

LICHT GEBONDEN ROMIGE SOEP VAN PADDENSTOELEN

MET PIJNBOOMPITTEN EN BIESLOOK

HELDERE RUNDERBOUILLON
MET LINZEN, KERVEL EN TOMAAT

HOOFDGERECHTEN € 24,00

GEBAKKEN VARKENSHAAS

GESERVEERD MET SHIITAKE-SAUS

MET GEROOKTE HAM OMWIKKELDE MEDAILLONS VAN KALKOEN

GESERVEERD MET SALIESAUS

GEBAKKEN ROODBAARSFILET

GESERVEERD MET SAFFRAANSAUS EN GARNALEN —Extra te b estelle n-

IN DE OVEN GEGAARDE HEILBOTFILET T8l bl s smsescks @ 500

GESERVEERD MET WITTE WIJNSAUS EN TOMATENOLIE . . ’
Friet met mayonaise € 5,00

CANNELLONI GEVULD MET SPINAZIE EN RICOTTA Salade van de dag €450

GESERVEERD MET EEN ROMIGE SAUS VAN BLAUWSCHIMMELKAAS ’

HUISGEMAAKTE QUICHE Aﬂergleen? 1aat het ons Weten!

GEVULD MET BLOEMKOOL, BROCCOLI, HAZELNOOT EN GEITENKAAS

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met dagverse groenten en passend garnituur

NAGERECHTEN € 9,00

DAME BLANCHE “OP ZIJN KOP”

CHOCOLADE IJS MET VANILLESAUS

KAASPLANK  (Supplement +€2,50)
VIER VERSCHILLENDE SOORTEN KAAS GESERVEERD MET APPELSTROOP

FRUITSALADE VAN HET SEIZOEN

GESERVEERD MET SORBETIJS EN EEN CHIFFONADE VAN MINT

LAUWWARME TARTE TATIN VAN APPEL
GESERVEERD MET VANILLE-IJS EN BASTOGNEKRUIM

AARDBEIEN ROMANOFF

GESERVEERD MET VANILLE-IJ]S EN GEMARINEERDE AARBEIEN, OVERGOTEN MET EEN SAUS VAN AARDBEIEN PEPER EN
WODKA

EEN PALET VAN WITTE CHOCOLADEMOUSSE
GESERVEERD MET ROODFRUIT EN MANGO COULIS



